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A — LEGISLAGAO DE BASE

Concursos de Vinhos previamente submetidos a apreciagao do Instituto da Vinha e
do Vinho, I.P.

O Regulamento (UE) n2 1308/2013, de 17 de dezembro, determina ao nivel da Unido
Europeia as regras de rotulagem dos produtos do sector vitivinicola que visam
estabelecer um quadro legal que tenha em conta os interesses legitimos dos
consumidores e dos produtores. Por sua vez, o Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da
Comissdo, de 17 de outubro de 2018, estabelece normas que complementam o
Regulamento (UE) n2 1308/2013 relativo as denominacbes de origem protegidas, as
indicacGes geograficas protegidas e as mencodes tradicionais, bem como a rotulagem e a
apresentacdo dos produtos no setor vitivinicola atribui a competéncia aos Estados
membros para, neste dominio, estabelecerem disposicdes complementares
relativamente aos vinhos produzidos nos seus territérios.

Com a publicagdo da Portaria n? 239/2012, que estabelece as regras complementares
relativas a designacdo, apresentacdo e rotulagem dos produtos do setor vitivinicola
previstos na legislacdo da Unidao Europeia, com direito ou ndo a Denominag¢ao de Origem
(DO) ou Indicagao Geografica (IG), surgem também, no seu capitulo IV, normas sobre
concursos e sua organizacdo, posteriormente atualizadas através da Portaria n.2
26/2017 de 13 de janeiro e respetivas alterages.

Dando cumprimento ao estipulado no artigo 229 da Portaria n2 26/2017, na rotulagem
dos vinhos com direito a DO ou IG, vinhos com indica¢do de Casta e/ou Ano de Colheita
e vinhos importados que se enquadrem nestas categorias, pode ser atribuida uma
distincdo ou medalha por um organismo oficial ou um organismo oficialmente
reconhecido para o efeito, desde que o vinho tenha sido examinado em competi¢gdo com
outros vinhos da mesma categoria, devendo ainda ser cumpridos todos os outros
requisitos estabelecidos, designadamente no que diz respeito ao artigo 249, onde sdo
identificadas as condi¢gdes essenciais para a organizacdo de cada concurso,
designadamente o estabelecimento de regras objetivas, a submeter a apreciacdo do
Instituto da Vinha e do Vinho, I.P, (IVV), previamente a realizacdo do concurso.

Nesse sentido, apenas passam a ser publicitados no site do IVV, os concursos de vinhos
e produtos vinicos, cujos regulamentos tenham sido previamente submetidos a
apreciacao do IVV.

B. CONCURSOS

A presente norma aplica-se a concursos de vinhos ou bebidas espirituosas de origem
vitivinicola previamente certificados como DO / IG e, a vinhos ndo certificados, mas que
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cumpram com as condi¢Ges necessdrias para ostentar o Ano e/ou Casta na rotulagem,
bem como vinhos importados também certificados, e passiveis de atribuicao de prémio

de qualidade. A qualidade é avaliada por um juri qualificado e o concurso é realizado no
estrito cumprimento do disposto na presente norma.

Apenas os concursos classificados como “Concursos Oficiais” ou “Concursos
Reconhecidos”, que cumpram o disposto na presentes Norma, serdo publicitados na
pagina eletrénica do IVV, e poderao incluir na rotulagem, ou em qualquer meio
publicitario, as correspondentes medalhas ou distingdes.

B.1. Categorias de Concursos

Os concursos de vinhos em Portugal, consoante as suas caracteristicas, podem assumir
a forma de Concurso Oficial ou de Concurso Reconhecido, mediante o cumprimento
das seguintes regras sendo os respetivos requisitos avaliados através da grelha em
anexo:

» Concurso Oficial - Concurso promovido por entidades profissionais ou
interprofissionais do sector vitivinicola e cuja atividade principal esteja diretamente
ligada ao sector e que obtenham uma classificacdo superior a 75 pontos;

» Concurso Reconhecido — Concurso promovido por entidades profissionais ou
interprofissionais do setor vitivinicola ou outras entidades de dreas conexas ao sector
e que obtenha uma classificacdo superior a 50 pontos.

Na medalha ou distin¢cdo a atribuir pode figurar a designacdo Concurso Oficial IVV, IP
ou Concurso Reconhecido IVV, IP, consoante a categoria correspondente.

B.2. Aprovagado do Regulamento do Concurso

A entidade organizadora deve enviar ao IVV, o seu regulamento e demais documentacao
complementar, com vista a avaliacao das condi¢des de realizagdo e cumprimento das
regras estabelecidas, no prazo de 30 dias antes da data de realizacdo do concurso.

Este regulamento deve ser elaborado em conformidade com a presente Norma e deve
evidenciar as condicGes de realizacdo das provas.

A integracdo do concurso numa das categorias serd publicitada na pagina eletrénica do
IVV (www.ivv.gov.pt).

Juntamente com o Regulamento deve ser enviado ao IVV:

» Imagem da medalha ou disting¢do a atribuir com indica¢do do ano do concurso, para
apreciacao;


http://www.ivv.gov.pt/
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» Ficha de Inscrigdo;
> Ficha de Prova — dos Provadores e do Presidente de Juri;
» Indicagdo do numero previsivel de vinhos a concurso;

» Indicagdo do nimero de dias de Prova.

C. PARTICIPANTES

O concurso deve ser aberto a todos os interessados, desde que os produtos preencham
os requisitos de participacdo, tendo em conta a natureza e abrangéncia definidas.

C.1. Inscrigdo das amostras a concurso

A ficha de inscricdo de cada amostra a concurso deverd incluir:

e Aidentificacdo completa e exata do participante que tem o direito de comercializar
ou distribuir o lote correspondente as amostras;

e A categoria do produto;
e Designacdo exata do produto;
e Marca Comercial;

e No caso de vinhos com direito a DO ou IG, identificar o nome da indica¢do
geografica que Ihe é reconhecida;

e Identificagdo do numero do Lote;

e Quantidade disponivel do lote, para introdu¢ao no consumo;
e A cor, no que diz respeito aos vinhos;

¢ Indicagao do ano de colheita;

e Casta(s) de uva(s).

Na inscricdo de cada amostra a concurso, e, de acordo com a abrangéncia do concurso,

deverd ainda ser entregue pelos participantes, juntamente com a ficha de inscricao, a
seguinte documentacao:

» Paravinhos Ano e/ou Casta - anexo de documento comprovativo de Aprovacdo LAC
(Lote Ano Casta) extraida do Sistema de Informacdo da Vinha e do Vinho - SIVV;

» Para vinhos certificados DO/IG, caso ndo possuam a rotulagem definitiva:

o Documento comprovativo de certificagao da Entidade Certificadora ao Lote a
concurso;
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o Comprovativo de aprovagdo da rotulagem pela entidade certificadora e
respetiva maquete aprovada, com imagem a cores.

D. ENTIDADE ORGANIZADORA

A entidade organizadora compete:

e Analisar as condi¢cdes de inscricdo e de participagdao, garantindo o acesso
equitativo e ndo discriminatorio;

e Zelar pelo cumprimento do disposto nos artigos 222, 232 e 24 da Portaria
26/2017 de 13 de janeiro;

e Definir as causas de exclusdao das amostras, apresentando a respetiva justificacao
e tratamento subsequente.

Constituem motivos de exclusao das amostras designadamente:

A ndo abrangéncia do vinho pelas regras do concurso;
Amostras cuja documentacdo de inscricdo ndo esteja conforme a presente
Norma;

o Amostras cuja roupagem nao sendo definitiva, ndo tenham sido entregues os
respetivos documentos comprovativos;

o Vinhos com rotulagem que ndo cumpra a legislagdo em vigor, conforme
Portaria n.2 26/2017, na sua atual redacdo.

A entidade organizadora deve garantir:

e O absoluto anonimato das amostras submetidas aos jurados, bem como o sigilo dos
resultados até o encerramento da competicao;

e Garantir as condi¢Ges adequadas da sala de prova;

e Garantir a boa organizacdo das provas, pelas quais é responsavel, nomeadamente
a constituicdo dos juris;

e Assegurar que as amostras sao examinadas em competi¢cdo com outras amostras da
mesma categoria e cujas condi¢cdes de producdo sejam comparaveis;

e Assegurar a preparagdo correta das amostras para a avaliagdo e acompanhar o
decorrer da prova;

e Assegurar a abertura das amostras em area contigua com condicdes adequadas de
temperatura, e que garanta o seu anonimato para os membros do juri;

e Fiscalizar o correto tratamento e entrega das amostras aos membros do juri;
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e Assegurar o correto funcionamento do secretariado responsavel pelo apuramento

dos resultados - a distribuicdo e recolha/validagdo das fichas de prova, verificagdo
da identificagdo das amostras, calculos e divulga¢do dos resultados;

e Realizar uma sessao de informacao prévia ao inicio do concurso, a todos os jurados

sobre a utilizagdo das fichas de prova;

e Permitir uma segunda prova de uma amostra, principalmente quando:

o A maioria dos jurados a solicitar;
e/ou

o Cadavez que o Presidente do juri considere Util, a titulo excecional, uma prova
por outro juri.

E. VINHOS A CONCURSO

E1l. Amostras recebidas

¢ A entidade organizadora verificara a rece¢ao das amostras com a ficha de inscricdo

e os documentos oficiais que as acompanham, devendo ser mantido registo que
permita identificar as amostras entregues sem rotulagem definitiva. Deve ser dado
especial cuidado, ao uso correto das denominagdes de origem e indica¢bes
geograficas.

e Asamostras que ndo respeitarem as indicacdes da presente norma serdo rejeitadas.

e As amostras devem ser armazenadas em local seguro, sob condi¢des que garantam

sua preservagao.

E2. Caracteristicas dos Vinhos

Os vinhos a concurso devem:

Ter aidentificacdo do ano de colheita, salvo em situacGes devidamente autorizadas,
sob reserva de um controlo adequado;

Corresponder a um Uunico lote homogéneo proveniente, no momento do
engarrafamento, do mesmo depdsito;

No caso dos Vinhos de Ano e/ou Casta, ter os correspondentes processos aprovados
no SIVV pelo que é necessdria a entrega no momento da inscricdo do comprovativo
de Aprovacao LAC.

Estar disponivel numa quantidade de, pelo menos, 1.000 litros e detido, com vista
a sua introducdo no consumo, em recipientes de um volume nominal inferior ou
igual a 2 litros, munidos de um dispositivo de fecho ndo recuperdvel e rotulados em
conformidade com as normas nacionais e comunitarias e, no caso de vinhos com
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direito a DO ou IG, ostentando o nome da indicacdao geografica que lhe é
reconhecida.

Em derrogagdao do disposto no ponto anterior, o vinho pode estar, antes da sua
introducdo no consumo, em recipientes de um volume nominal superior a 2 litros, se a
indicacdo do volume total objeto da distincdo ou medalha e a identificacdo dos
recipientes forem indicados com clareza, e, se a autenticidade do vinho for garantida
pelas regras do concurso.

A titulo excecional e quando a produgao for especialmente baixa, podem ser admitidos
lotes de vinho com menos de 1.000 litros, mas ndo inferiores a 100 litros, para
determinadas categorias de vinho.

Todas as amostras devem ser apresentadas com rétulos e apresentagao comercial. Caso
o produto tenha sido embalado especificamente para a competicdo, a amostra tera de
vir acompanhada de documentos de suporte adicionais que justifiguem e permitam
avaliar o cumprimento das regras de admissao da amostra, nomeadamente:

e Documento Comprovativo de Certificagdo pela Entidade Certificadora,
relativamente ao Lote a concurso;

e Comprovativo de aprovacao da rotulagem e respetiva maquete aprovada, com
imagem a cores.

F. REGRAS DO CONCURSO

As regras do concurso devem estar claramente definidas, a fim de evitar situacdes de
discriminacdo de vinhos da mesma categoria e drea geografica, constar do regulamento
entregue ao IVV, para aprovacao e respeitar o definido nas normas legais aplicaveis.

O Regulamento deverd indicar de forma clara e objetiva os vinhos e produtos
vitivinicolas aceites a concurso.

O concurso deve ter um Presidente/diretor que seja responsavel pelo cumprimento das
normas no decorrer do mesmo.

G. JURI

O numero minimo de elementos que compdem o juri deve ser indicado no regulamento
do concurso, devendo aquele ser diversificado e constituido por elementos qualificados.

Os jurados devem possuir conhecimentos técnicos/experiéncia de degustacdo e devem
preferencialmente ser endlogos ou titulares de diploma equivalente na area dos vinhos
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bebidas espirituosas de origem vitivinicola. Podem integrar o juri pessoas que

demonstrem elevada qualificagdo para a degustacdo no dominio dos vinhos e das

bebidas espirituosas de origem vitivinicola.

Deve ser acautelada a possibilidade de algum dos produtores ou operadores

concorrentes também poderem ser membros do juri, devendo a entidade organizadora

assegurar que a parte diretamente interessada ndo prove os seus proprios produtos.

G1. Funcionamento Geral dos Juris

Sendo o anonimato absoluto o principio fundamental destas competicdes, é

indispensavel que:

Os jurados permanecam em siléncio sem fazer gestos ou utilizar expressoes faciais
indicativas de suas impressoes durante a degustacao e classificacdo dos vinhos;

Sejam entregues aos jurados as fichas de prova, antes das amostras serem servidas;

Cada ficha de prova deve ter espaco para identificar o jurado e sua assinatura, bem
como o Presidente de Juri;

Apds a degustacdo da amostra, cada jurado assinalaréa na ficha de prova a
correspondente avaliacdo de cada caracteristica;

No final de cada prova, cada jurado deve entregar as suas fichas de prova,
devidamente assinadas, ao Presidente de Juri. Também o presidente de Juri
assinard todas as fichas antes de as entregar a entidade organizadora.

A entidade organizadora ao recolher as fichas de prova, deve garantir que as
mesmas estejam preenchidas corretamente e assinadas/validadas pelo jurado. O
presidente deve assinar/validar todas as fichas de prova para autenticagdo.

Para fichas de prova em suporte informatizado, o processo decorrerd nos mesmos

moldes, com validacdo individual das mesmas pelo jurado e pelo Presidente de Juri.

H. EXAME DOS VINHOS A CONCURSO

Os vinhos a concurso devem ser examinados em competicdo com outros vinhos da
mesma categoria e cujas condi¢cbes de producdo sejam comparaveis.

e Todos os vinhos devem ser examinados por prova cega, sendo mantido o seu

anonimato e ndo sendo fornecido nenhum outro dado relativo ao vinho em prova
aos membros do juri, com excecdo do ano de colheita.

O anonimato absoluto sera o principio fundamental das competicoes.
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H.1. Provas

O regulamento deve evidenciar as boas condi¢des de realizagdo das provas e indicar a
previsdo do nimero de dias de provas bem como o nimero previsivel de amostras a
concurso. Assim:

e As provas devem realizar-se numa sala isolada, silenciosa, bem iluminada, bem
ventilada e livre de odores.

e (O acesso a area de realizacdo de provas é, proibido a todas as pessoas que ndo sejam
essenciais a organizacao da prova.

e Atemperatura ambiente deve ser mantida, na medida do possivel, entre 20 e 24 °C;
e E proibido fumar em toda a area envolvente dedicada ao concurso.
e Os telemdveis devem estar desligados, durante toda a sessdo de provas.

e A abertura das garrafas e ocultacdo de todos os sinais que permitam a identificacao
da amostra, decorrerd numa outra drea isolada, contigua a sala de provas. Também
nesta drea é proibido fumar e o siléncio e disciplina sdo indispensaveis.

e Todas as amostras, especialmente se forem servidas nas garrafas originais, devem ser
descaracterizadas (p.e. mangas negras de cor opaca ou outras possibilidades) por
forma a garantir o anonimato da amostra durante a degustacao.

e As rolhas originais ndo podem sair do local de preparacdo das amostras sendo,
guando se justifique, substituidas por um sistema de fecho ndo reconhecivel.

e Osjurados ndo devem conseguir identificar a identidade das amostras apresentadas.

e Deve ser assegurado que as amostras que pertencem a mesma categoria/tipologia
sdo mantidas e servidas aos jurados a mesma temperatura, devendo ser privilegiado
o recurso a frigorificos com indicacdo da temperatura, por forma a garantir a
uniformidade de condi¢cGes de prova para todas as amostras.

l. MEDALHAS E DISTINGOES

e O regulamento deve evidenciar o numero de distin¢des a atribuir e:

e A soma de todas as medalhas atribuidas as amostras ndo deve exceder 30% do total
de amostras apresentadas na competicao.

e As medalhas devem indicar o ano da competi¢ao, sendo o seu numero estritamente
limitado ao volume (ou nimero de garrafas) declarado como disponivel aquando
da inscrigao no concurso.

e E necessario assegurar que as medalhas ou distingdes obtidas sdo obrigatoriamente
acompanhados de comprovativo documental, ou “Diploma”. Este diploma deve
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indicar a designacao exata da amostra que recebeu o prémio e a identificagdo exata

do produtor ou comerciante correspondente. Em nenhum caso devera ser concedido
outro certificado ou diploma de participagao.

A fim de garantir a rastreabilidade da concessao de prémios, a entidade organizadora
deve manter todos os documentos pertinentes ao registo de amostras, ficha de
inscricdo, fichas de prova, durante pelo menos dois anos apds a realizacdo da
competicado.

Ap0s a atribuicao das medalhas ou distingdes, devera ser remetido ao IVV, no prazo
de 30 dias, uma listagem em formato editdvel de todos os vinhos participantes com
indicacdo dos medalhados, e com a informacao referida no ponto C.1.

. INCUMPRIMENTO

A entidade organizadora deve retirar todos os prémios concedidos se for
demonstrado que a rotulagem ndo esta em conformidade com a legislacdo em vigor
ou o uso desleal ou ilegal dos prémios atribuidos.

Caso se verifique, apds aprovacdo do concurso, que a entidade organizadora nao
cumpriu os requisitos constantes do regulamento, designadamente no que respeita
a abrangéncia, ao controlo e ao numero de medalhas atribuidas, esta sera impedida
de emitir medalhas para esse mesmo concurso, podendo ainda incorrer em outras
penalizagdes que venham a ser definidas.

11
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ANEXO — GRELHA DE AVALIAGAO

Avaliagao do Concurso

Identificagdo do Concurso:

1 - Abrangéncia do Concurso:

CONCURSO "xx0ooxxx"- ANO

Nacional - Produtos Certificados 0
Nacional - Produtos Certificados e Ano/Casta 0
Regional - Produtos Certificados 0
Internacional 0
Total 0
2 - Entidade Organizadora:
Atividade principal diretamente ligada ao setor 0
De areas conexas ao setor 0
Total 0
3 - Duragdo do Concurso:
1 dia 0
2 dias 0
3 dias 0
4 dias 0
> 4 dias 0
Total 0
4 - N.2 Previsivel de Amostras:
Até 150 0
> 150 a 300 0
>300 a 500 0
>500 0
Total 0
5 - Anadlise do Regulamento:
Data de entrega 0
Responsabilidades da organizagdo 0
Identificagdo do responsavel pelo concurso 0
Tipologia de Vinho aceite a concurso 0
Identificagdo clara da tipologia dos produtos admitidos 0
Inscri¢do (participantes e amostras) 0
Rotulagem provisdria aceite a concurso 0
Ficha de Prova 0
Composi¢do do juri (qualificagdo/experiéncia) 0
N2 de elementos por mesa de prova 0
Condigdes de exclusdo das amostras 0
N¢ de Medalhas atribuidas (% das amostras a concurso) 0
Medalhas entregues /Volume inscrito 0
Total 0
Total 0
Técnico/GAA 13/02/2023
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